
 

 
 
 
 

Willkommen im Praemontan 
 
 
 
 

Speisen, Wein und mehr……. 
 
 
 
 

Gerne servieren wir Ihnen feine, traditionelle 
österreichische und internationale Speisen 

mit erlesenen Weinen 
in unserem unvergleichbaren Ambiente. 

 
 
 
 
 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen,  
die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können,  

erhalten Sie auf Nachfrage  
bei unseren ServicemitarbeiterInnen 

 
 
 
 

Ihre Familie Althaler 
und Mitarbeiter 

 
 
 

 
#praemontan 

 
 



 
 

Am Anfang war der….. 
 

Aperitif 
ein kleiner alkoholischer Appetitanreger! 

 
Beeinflusst nicht wirklich Ihre Wartezeit,  

kann sie aber deutlich angenehmer machen 

 
 

Hugo  
(Prosecco, Holundersirup, Soda, Minze) 

8,70 
 

Veneziano  
(Prosecco, 4cl Aperol, Soda)   

9,50 
 

Limoncello Spritz 
(Prosecco, 4cl Limoncello, Soda, Zitrone) 

9,50 
 

Campari Spritz 
(Prosecco, 4cl Campari, Soda) 

9,50 
  

Campari Soda 
(4cl Campari) 

7,50 
 

Campari Orange 
(4cl Campari, Orangensaft) 

11,10 
 

Kir (mit Prosecco) 

6,60 
 

Kir Royale (mit Champagner) 
15,30 

 
 

  Limoncello  4cl     6,00 
  Martini Bianco  4cl 7,80 
  Martini Dry   4cl 7,80 
  Portwein 
 Ramos Pinto Vintage 4cl 9,50 

 
 

 



 
 

Vorspeisen 
 

 
Beef Tartare 

klassisch mariniert 
Knoblauch~Mayonnaise, Parmesan, 

Kartoffelstroh 
hausgemachtes Foccacia 

28,40 
 

-mit frischer Winter-Trüffel   32,90   
 
 

Thunfisch Carpaccio 
Ponzu-Yuzu, Wasabi, Orangenfilets, 

knuspriger Lauch, Maldonsalz, Olivenöl 
hausgemachter Sesam Cracker 

28,80 
 
 

Käse Bruschetta 
Käsemousse, rote Zwiebeln,  

marinierte Pfifferlinge, Rote Bete  
Balsamico, Kresse,   

hausgemachtes Foccacia  
17,90 

 
 

Suppen 
(in der großen Tasse serviert) 

 
 

Knoblauchsuppe 
Schnittlauch 

8,90 
 

Kürbis-Ingwer-Kokosmilchsuppe 
Kerne Mischung 

9,90 
 

-mit Garnelenspieß   15,00 
 

 
Rinderkraftbrühe  

 

-mit Käseknödel  10,20 
 

-mit Frittaten         6,90 
 
 
 
 

Inklusivpreise in Euro 



 
 

 

Hauptgerichte 
 
 

Wiener Schnitzel vom Kalb 
Petersilienkartoffel oder Pommes frites  

und Preiselbeeren 
33,40 

 
 

Entenbrust 
Rotkraut, Kartoffelgratin,   

Sanddorn, eingelegter Kürbis  
Portweinsauce 

29,00 
 
 

Hirschrücken 
Kräuterseitlinge, Babykarotten, Zuckererbsen 

Heidelbeeren, Pastinakenpüree 
Wildjus 
42,00 

 
 

 
Steak Empfehlung 

 

                        
~Chateaubriand vom Rinderrücken    

38,10 
 

~Rinderfilet Steak                               
44,00 

 
~Lammhuft Steak                                     

31,90 
 
 

 
Wir servieren zu jedem Steak: 

 

Grillgemüse, Maiskolben, 
Chimichurri Sauce 

Pommes frites mit Trüffelmayonnaise  
Rotweinjus 

 
 
 
 
 
 
 
 

Inklusivpreise in Euro 



 
 

 

Fisch 
 
 

Zander Filet 
Fregola Sarda-Risotto, buntes Gemüse, 

gepuffter Quinoa, Broccoli, Parmesan, Tomatenschaum 
frische Kräuter 

28,00 
 

Lachs Thai-Curry 
Wokgemüse, Granatapfelkerne, Reispapier,  

Nuss-Mix, Edamame, 
Basmati-Sesam Reis  

29,00 
 
 

Pasta 
 
 

Pilz-Trüffel-Tagliatelle 
Pilzrahmsauce, Kräuter  
frische Winter-Trüffel 

 31,20 
 
                                                 ~mit Rinderspitzen   35,10       

 
 
 

Burger 
 
 

Praemontan Cheeseburger 
(100% Rindfleisch aus Österreich) 

Coleslaw, Blattsalat, Tomaten, Speck, 
Cheddar Käse, Pickles-Mayonnaise  

22,90 
 

Veggie Burger  
gegrillter Halloumi, Balsamico-Zwiebeln,  

Kartoffelpuffer, Tomaten, Blattsalat 
Tomaten-Mayonnaise 

19,00 
 
 
 
 
 

Inklusivpreise in Euro 

 



 

 

 

Salat - Vegetarisch  
 
 
 

Cesar Salat 
Blattsalat, knuspriger Speck, 

 Brotcroûtons, Parmesanspäne 
17,50 

 
 

 -mit Hähnchenbrust           23,20       
 

 -mit Garnelen (6 Stück)     28,70 
 

 
 

Winter Salat  
mit gratiniertem Ziegenkäse 
buntes Gemüse, Blattsalat,  

Rote Bete, Granatapfelkerne, Nussmischung,  
Balsamico-Himbeer-Dressing 

23,70 
 

 
 

Praemontan Veggie-Teller 
Halloumi, buntes Gemüse, Kräuterseitlinge,  

Kürbispüree, Salsa-Verde 
Kräuterbutter  

19,50 
 

 
 

Gemischter Salat 
Balsamico-Himbeer-Dressing 

8,40 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Inklusivpreise in Euro 

 



 
 
 
 

Dessert 
  

 
Flüssiger Schokokuchen 

Rotwein-Kirschen, Vanilleeis 
14,70 

 
 

Mango-Cheesecake 
Himbeersorbet 

12,90 
 

 

Kaiserschmarren  
mit Preiselbeeren oder Apfelmus 

 18,40 
 
 
 

Käseteller aus der Region 
(Bergkäse, Tiroler Brie, Blauschimmelkäse) 

Feigensenf und Akazienhonig  
dazu Butter und Pumpernickel 

19,80 
 

 
 

Zum Dessert 

 
1 Glas Dessertwein   

Beerenauslese Cuvée 
5cl       5,60 

 
  
 

 Digestif      Grappa 
 
Cuaranta y Tres Likör 43 4cl 8,60  Diciotto Lune    4cl 9,90 
Tia Maria 4cl 8,60  Distilleria Marzadro 
Grand Manier 4cl 8,60   
Cointreau 4cl 8,60   
Amaretto 4cl 8,60 
Baileys 4cl 8,60 

 
 
 
 
 
 
 

Inklusivpreise in Euro 



 

 

 

 

Kinderkarte 
 
 
 

Kinder Wiener Schnitzel  
mit Pommes frites oder Kartoffel 

-vom Schwein    14,40  
                           -vom Kalb         19,20                  

 
 

 
 

Kinder-Cheeseburger 
Tomatenmayonnaise 

Pommes frites 
11,90 

 

 
 

Kartoffelpüree 
mit Gemüse und Natursauce 

9,10 
 

 
 

Spaghetti 
mit Tomatensauce 

11,70 
 

 
 

Chicken Fingers   
mit Pommes frites 

12,20 
 

 
 

Waffeln 
Nuss-Schoko-Creme, Smarties 

Vanilleeis 
10,50 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Inklusivpreise in Euro 

 


